
ZUPY | SOUPS

MENU DZIECIĘCE / KIDS MENU

DODATKI | EXTRAS

49Tatar wołowy | Beef Tartare
kapary • szalotka • żółtko • grzanka
capers • shallot • egg yolk • toast

69
szpinak • ziemniaki • masło cytrynowe
spinach • potatoes • lemon butter

DANIA GŁÓWNE | MAIN COURSES
 Pierogi | Dumplings
z kurczakiem    |  Chicken
wieprzowe | Pork 
z owocami morza | Seafood
wegetariańskie | Vegetable

chili • pietruszka • pieczywo
chili • parsley • bread

34Szaszłyki z kurczaka gochujang |
Gochujang chicken skewers
sezam • limonka
sesame • lime

wanilia • karmel | vanilla • caramel

29Sernik klasyczny | Classic cheesecake
wanilia • kremowy |  vanilla • creamy

25

Velouté z pora | Leek velouté
śmietana • ziemniak • zioła
cream • potato • herbs

Tagliatelle Pasta z pieczarkami |
Tagliatelle Pasta with mushrooms

purée z batata • fasolka • jus
sweet potato purée • green beans • jus

Kaczka confit | Duck leg confit
purée z selera • burak • jus
celeriac purée • beetroot • jus

Polędwica  wołowa  |  Beef  tenderloin
steak

z kurczakiem    |  Chicken
z owocami morza | Seafood
wegetariańska | Vegetable42

29

PRZYSTAWKI | STARTERS

DESERY | DESERTS
Tataki z łososia | Salmon Tataki

Crème caramel

yuzu • soja • sezam
yuzu • soy • sesame

FOOD MENU

36

47

25

Krewetki w maśle czosnkowym |
Garlic butter shrimp

Zupa Dnia | Soup of the Day

44

28

69

Caesar Sałata | Caesar Salad

Mule w sosie białego wina  | Mussels
in white wine sauce                                   

śmietana • parmezan • zioła
cream • parmesan • herbs

parmezan • grzanki • sos Caesar
parmesan • croutons • Caesar dressing

czosnek • śmietana • pietruszka
garlic • cream • parsley

Łosoś smażony | Pan-seared salmon
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43
47

42

Pierś z kurczaka supreme | Chicken
supreme

49

59

purée ziemniaczane • pieczarki • sos pieprzowy
potato purée • mushrooms • peppercorn sauce

139

SAŁATKI | SALAD

32
36

15Rosół z makaronem
Chicken Broth with Noodles

25Nuggetsy z frytkami
Chicken Nuggets with Fries

21Rigatoni pomidorowe
Rigatoni pasta in Tomato Sauce

15Frytki | Fries

25Warzywa grillowane | Grilled Vegetables

A 10% discretionary service charge applies to groups over three guests. Uznaniowa
opłata serwisowa 10% doliczana jest dla grup powyżej trzech osób.

ALERGENY – ZAPYTAJ KELNERA. / FOR ALLERGY
INFORMATION, ASK YOUR WAITER. 

https://restauracjapodniebna.pl/pl/menu/
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x471ecdbffc5fed2f:0x2c8908f2694ea518?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
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PIWO Z BECZKI | BEER ON TAP
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BAR MENU

KAWA | COFFEE
Espresso 
Doppio/Cappuccino, Americano 
White Americano, Latte, Flat White 
Espresso Tonic

20

14

HERBATA | TEA
Herbata(czarna/zielona) Tea Green/Black
Herbata Zimowa (Winter Tea)

16
26

SOFTY | SOFT DRINKS
PEPSI/PEPSI MAX 
SCHWEPPES 
WODA NIEGAZ /GAZ  
REDBULL/REDBULL Zero 
Sok / Juices 
Lemoniada Domowa (fresh)

0.3/ 1L 
10
20
8
10

12

12 30
15 30

0.3 

20
0.5

PIWO BUTELKOWE | BOTTLED BEER 
0.3 

18 22
0.5

Piwo Ciemne /Dark Beer, IPA, APA , 
Pszeniczne / Wheat, Smakowe / Flavored, Cydr / Cider

MOCKTAILE/ MOCKTAILS
Ogórek-Mięta-Ginger Beer 
Aperol Spritz Zero 
Mojito Zero 

28
Alcohol is served only to guests 18+. Service is at staff
discretion, and may be refused to intoxicated guests.
Alkohol serwujemy wyłącznie osobom 18+. Obsługa

decyduje o sprzedaży i może odmówić gościom w stanie
nietrzeźwości.

VODKA SHOTS
1

5 12 20
3 10

30
1 L

16

WHISKEY - 40 ML

KOKTAJLE KLASYCZNE /
CLASSIC COCKTAIL
Cosmopolitan
Cuba Libre 
Long Island Iced Tea 
Margarita
Mojito 
Pornstar Martini 
Espresso Martini
Daiquiri
Manhattan
Negroni 
Old Fashioned 
Whiskey Sour
Tequila Sunrise

32

Jameson 
Balvenie
Wild Turkey 
Wild Turkey 101 
Glenfiddich 12
Monkey Shoulder 
Ardbeg 10 
Singleton 
Talisker 10 
Auchentoshan 
Glenmorangie 10 
Lagavulin 16 
Johnnie Walker Blond 
Johnnie Walker Black 
Johnnie Walker Gold
Woodford Reserve 
Maker’s Mark 
Macallan 12 

GIN – 40 ml
Gordon’s 
Hendrick’s
Tanqueray No.10 
Monkey 47 
Copperhead

20
36
24
28
34
24
42
42
34
28
42
68
20
26
40
34
26
58

TEQUILA SHOTS
1

8 15 25
3 10

KOKTAJLE AUTORSKIE /
HOUSE POTIONS 34

20
30
30
36
38

RUMY / RUM – 40 ml
Plantation                                                  20 
Captain Morgan White / Spiced        20 
Sailor Jerry                                                20 
Negrita White / Dark                            24 
Black Tears                                                30 
Dictador 12 yo                                         34 
Zacapa 23 yo.                                           42 
Kraken                                                       42 

COGNAC – 40 ml
Rémy Martin                        22
Hennessy VS                        26
Metaxa                                   16

BITTER LIQUEURS – 40 ml
Cynar                                     14
Jägermeister                        14
Fernet-Branca                      16
Campari                                18
Absynthe                              18

https://restauracjapodniebna.pl/pl/menu/
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x471ecdbffc5fed2f:0x2c8908f2694ea518?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

